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ストロベリー味　３缶セット

栃木県産の小麦「ゆめかおり」を 40％配合、

ストロベリー味には

栃木県産いちご「とちあいか」のジャムを使用し、

「たちつてとちぎ」の認定を取得！！

栃木県産農畜産物の安全性やおいしさを

ＰＲできる栃木の名産品として登場！！
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「たちつてとちぎ」の認定を取得！！

栃木県産農畜産物の安全性やおいしさを

ＰＲできる栃木の名産品として登場！！

栃木県産の小麦「ゆめかおり」を 40％配合、

ストロベリー味には

栃木県産いちご「とちあいか」のジャムを使用し、

「たちつてとちぎ」の認定を取得！！

栃木県産農畜産物の安全性やおいしさを

ＰＲできる栃木の名産品として登場！！

の栃木 パンの缶詰
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卵 , 牛乳 , 砂糖をボウルに入れ

混ぜて卵液を作ります。

パンを好きなサイズにカットし

卵液に浸します。

フライパンにバターを乗せ

焦げ目がつくまで焼くと完成♪

＜材料＞

・パンの缶詰　1 缶

・卵　3個

・牛乳　180 ㏄

・砂糖　大さじ３

・バター　適量
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