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『まもり高める乳酸菌 L-137』とは

『まもり高める乳酸菌 L-137』は、東南アジアの伝統的な発酵保存食である「なれずし」から発見された、菌株 
Lactobacillus plantarum L-137 をハウス食品グループが研究を重ねてきた独自の乳酸菌です。研究を進めていく
中で、Lactobacillus plantarum L-137 は加熱することによって、安定化することが判明。最適な培養条件や加熱
処理条件を検討した結果、食品への加工や長期間の保存が可能な乳酸菌として、パウダーやドリンク、ゼリー
など様々な形態で展開されています。『まもり高める乳酸菌 L-137』（https://l-137.jp/）
※「まもり高める乳酸菌 L-137」はハウス食品グループ本社（株）の登録商標です。

5 年経っても焼きたてのおいしさ！！
「アキモトのパンのかんづめ」に
乳酸菌入りが登場しました。

※「卵」を含む製品と共通の設備で製造しています。

特殊な製法で、パンのやわらかさとおいしさをそのままに
5年の長期保存を可能にした「アキモトのパンのかんづめ」。
ルーツは、1995 年の阪神淡路大震災です。
支援のため被災地へ送ったパンが半分以上傷んでしまったという
苦い思い出から、「焼きたてのようにおいしく、
長持ちするパン」を作るため試行錯誤を重ね、
「アキモトのパンのかんづめ」が生まれました。

賞味期限
「まもり高める乳酸菌 L-137」が 1 缶に
100 億個入っているので
健康感にも気遣ったパンのかんづめです。

「まもり高める乳酸菌 L-137」配合

「アキモトのパンのかんづめ」は進化を続けながら
25 年以上にわたり、世界各地の備蓄食として
役立てて頂いております。
私たちは今後もパンの可能性に挑戦し、社会に広く貢献していきます。

卵不使用



賞味期限 賞味期限 賞味期限

オレンジのジャムを
練りこみ、
お子様からご年配まで
楽しめる味です。

アキモトのパンのかんづめ オレンジ味（乳酸菌入り）

イチゴジャムの
甘い香りとおいしさが
お口に広がります。

甘酸っぱいさわやかな
ブルーベリージャムの
風味が楽しめます。

JAN コード：4900369490107 
メーカー希望小売価格：500 円 + 税 
規格：100g×24 缶
アレルゲン(特定原材料)：乳・小麦・オレンジ・大豆
　

アキモトのパンのかんづめ ストロベリー味（乳酸菌入り）

JAN コード：4900369490114
メーカー希望小売価格：500 円 + 税
規格：100g×24 缶
アレルゲン(特定原材料)：乳・小麦・大豆

アキモトのパンのかんづめ ブルーベリー味（乳酸菌入り）

JAN コード：4900369490121 
メーカー希望小売価格：500 円 + 税 
規格：100g×24 缶
アレルゲン(特定原材料)：乳・小麦・大豆

乳酸菌入り 商品ラインナップ

アキモトのパンのかんづめ（乳酸菌入り）シリーズのラベルに登場した、まあるいボディーのキャラクター
「ころまるさん」は株式会社ピージーデザインのオリジナルキャラクターです。×


